
Акт 

проверки пищеблока Чукотского окружного профильного лицея 

бракеражной комиссией 
 

Город Анадырь                                                                                               19 апреля 2024 года 

 

Цель проверки: 

1. Бракераж готовой продукции; 

2. Выход готовой продукции; 

3. Наличие суточных проб; 

4. Соответствие процесса приготовления пищи технологическим картам; 

5. Качество поступающей продукции; 

6. Условия хранения продуктов питания, сроков реализации; 

7. Соблюдение правил личной гигиены сотрудниками пищеблока. 

 

Время проверки: 10 часов 10 минут 

 

Комиссия в составе членов комиссии: Минко Т.В., председатель комиссии по контролю 

за качеством организации питания, заместитель директора по МР, Казик Н.Н. заведующей 

общежитием (интернатом) (ответственной за организацию питания), Байтлеуовой Б.С., 

методиста, Косова Г.А., учителя информатики, в присутствии Коновальчук Л.В., и.о. заведующей 

столовой провела проверку работы пищеблока, качество блюд готовой продукции, наличия 

суточных проб, условия хранения продуктов питания, сроков реализации и соблюдение правил 

личной гигиены сотрудниками пищеблока. 

В ходе проверки было установлено следующее: 

Питание в столовой Чукотского окружного профильного лицея осуществляется с 

перспективным меню, утвержденным директором.  

Приготовление пищи производится с использованием технологических карт, в которых 

отражаются перечень входящих продуктов в блюдо, их масса в граммах «брутто», вес «нетто» 

готового блюда (выход блюда), химический состав, калорийность, сведения о технологии 

приготовления блюд. На момент проверки наличие технологических карт имелось. 

Для контрольного взвешивания комиссией и определения средней массы блюд на столах 

у обучающих было отобрано по три порции каждого блюда. Результат взвешивания отражен в 

таблице. 

Членами комиссии была проведена дегустация и взвешивание блюд.  

При взвешивании полученная масса порции блюд из меню соответствует норме, а именно: 

Меню на 18 апреля 2024 года: 

№ 

п/п 

Меню Положено, 

грамм 

Фактически, 

грамм 

Оценка 

 Обед    

1 Суп картофельный с 

макаронами 

300 303 соответствует 

2 Тефтели из печени и риса 100/20 100/20 соответствует 

3. Каша ячневая 200 202 соответствует 

4 Овощи по сезону 100 100 соответствует 

5 Компот из ягод 180 180 соответствует 

6 Хлеб пшеничный/ржаной 50/50 50/50 соответствует 

 

Порции соответствуют норме. Контрольные блюда выставлены, взвешивание 

проводилось на правильно установленных весах и на перемене. 

При дегустации члены комиссии признали, что вкусовые качества блюд соответствуют 

представлениям членов комиссии о вкусной и здоровой пище; претензий к качеству 

приготовления, качеству продуктов нет. В течение дня работает буфет, где можно приобрести 

кондитерскую продукцию (в широком ассортименте), соки, чай.  

 

 



 

 

 

 


